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Queso azul
Lacteos

Quezo azul Horma Textura: Homogenea y liviana, con desarrollo de mohos distribuidos de manera
razonablemente uniforme, con vetas caracteristicas de color verde, verde azulado o verde grisáceo.
Presentacion: Hormas de 2,5 kgs envueltas en papel de aluminio y envasado al vacio en cajas por
dos unidades/ Trozado x 180 grs Peso: 2,2 x horma U x B: 2 Pallet: 150 (10 x 15) Vida útil: 7 meses
Trozado Peso: 180 grs. aprox. U x B: 24 Vida útil: 3 meses  

Queso Edam
Lacteos

Humedad: 44% máximo Grasa en extracto seco: 54-60% Presentación: Barra rectangular de 4 kg
aprox. Envasado al vacío. Maduración: 45 días mínimo Nombre: Edam Tipo: semiduro Peso: 0,530
kg. (1 lbs.) Guarda/Curado: 2 a 3 meses Humedad: entre 35,9 y 43,9% Grasa s/ Extracto Seco: aprox



45,0% Vida Útil: 9 meses Requerimientos: 2°- 5° C (35°- 41° F) Ingredientes: leche de vaca
pasteurizada, fermentos, enzimas, sal y cloruro de calcio.

Queso Gouda
Lacteos

El producto es un queso grasoso de mediana humedad, de pasta lavada, semicocida, moldeada,
compactada, salada y madurada. La textura es sólida, suave, no granular, de consistencia elástica,
sin orificios o con algunos pequeños orificios bien dispersos. El cuerpo de color amarillento tiene un
sabor suave láctico y un aroma bien desarrollado. PRESENTACION: Horma 4 Kg. Envasada al vacío
sin cáscara. CONSERVACION: Temperatura óptima 4° C a 8°C. Se recomiendo exportar a 3° C.
ESTACIONAMIENTO: 8 semanas VIDA UTIL: 12 meses.  

Queso Cheddar
Lacteos

El cheddar es un queso semiduro, graso y de humedad media. Este producto se prepara con leche
descremada, acidificada con cultivos de bacterias lácticas y coagulada con cuajo. Es de color naranja
y textura firme, suave y cerosa. PRESENTACION: Horma 4 Kg. Envasada al vacío sin cáscara.
CONSERVACION: Temperatura óptima 4° C a 8°C. Se recomiendo exportar a 3° C.
ESTACIONAMIENTO: 8 semanas VIDA UTIL: 12 meses. CONTENEDOR 40 Cajas: 2300 Unidades:
6900 Kilogramos: 24000



Manteca 800 grs.
Lacteos

Consultar

Suero (whey powder)
Lacteos

Suero desmineralizado en polvo 40%  

Queso Reggianito
Lacteos

Tambien llamado Parmesano, es un Queso Duro de Grana originario de Argentina. Podemos ofrecer
uno de los quesos más finos de Sudamérica. Nuestro Grana Reggianito combina un sabor suave y
complejo donde puede sentir que su guarda ha jugado un rol decisivo. PACKAGING: The wheel. 6,8
kgs. weight, it is vacuum packed and has no rind. CONSERVACTION: Optimum storage
temperature: 2° C to 8°C. AGED: 6 – 12  Months SHELF LIFE: 18 Months. LOGISTIC INFO: Cheese
per case: 4 Wheels. Cases per 40”: 845 Net Weight 40”: 23.000 Kg.



Queso Muzzarella
Lacteos

Nuestra Mozzarella tiene particular facilidad para ser rallada y feteada, por lo que es ideal para ser
utilizada en la industria de la pizza. A su vez, tiene excelente desempeño en el fundido y streching y
dependiendo de la especificación, buscamos lograr el equilibrio deseado de ampollas durante la
cocción (blisters). Además de las controles de laboratorio, se realizan analizan las Propiedades
Funcionales en hornos especiales del tipo de los utilizados por las grandes cadenas de pizzerías.
Para conocer nuestras especificaciones técnicas por favor contactarse con el departamento
comercial. Porción 30 g (1 rebanada). Valor energético 97 Kcal. = 407 Kj (4,9 %); Carbohidratos 1,1
g (0,4 %); Proteínas 7,4 g (9,9 %); Grasas totales 7,1 g (13 %); Grasas saturadas 3,8 g (17 %); Sodio
288 mg (12 %). No aporta cantidades significativas de Grasas trans y Fibra alimentaria. (*) Valores
Diarios con base a una dieta de 2.000 Kcal. u 8.400 KJ. Sus valores diarios pueden ser mayores o
menores dependiendo de sus necesidades energéticas.  

Leche en polvo descremada
Lacteos

Esta elaborada con la mejor leche y desecada en el sistema de spray que facilita su integración con
los líquidos. Viene en bolsas de 25 kg.  



Leche en polvo entera
Lacteos

   


